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CHAMPAGNE VANTZ CLIPPERT,
le luxe a léfat pur

Fruits de la plus pure tradition champenoise, les champagnes Vantz Clippert
savent extraire de la terre ce qu'elle a de plus pétillant et de plus délicat. Il en
résulte une sélection des plus grandes cuvées, capables dexalter toute la

quintessence du Champagne.

« VANTZ CLIPPERT, /essence de la nature par le savoir

faire et la patience des hommes. »




VANTZ CLIPPERT,
Volupte & Caractere

Les champagnes Vantz Clippert se déclinent en S cuvées : Brut, Réserve,

Rosé, Prestige et Millésime.

Au gré de ces exceptionnels cépages, le méme plaisir des sens et la
surprise des papilles. A la fraicheur de la cuvée Brut répond la subtilité
aromatique de la Réserve. Elégance des salons, la cuvée Rosé surprend
par son expression fruitée, avant que le Prestige par ses notes persistantes,
envoUte les plus fins connaisseurs des bulles. Enfin, le Millésime étonne par

sQ puissance et sa generosite.



VANTZ CLIPPERT,
se dévoile. ..

Cépages : Assemblage des cépages Pinot Noir et Chardonnay.

Teroir : Vignes des meilleures parcelles en coteaux et particulierement bien

exposées avec un sol calcaire qui produit les meilleurs raisins.

Vinification : Le Champagne bénéficie d'un vieilissement minimum de 3 ans sur lattes. La vinification s'effectue

en cuves thermo-régulées.

Dégustation : Alliance subtile des cépages Pinot Noir et Chardonnay, Vantz Clippert est trés fruité et frés bien

equilibré. Tres plaisant & ['opéritit il saura également accompagner les repas, desserts... Une acidité minimum

lui confére sa force.



VANTZ CLIPPERT,

se dévoile. ..

Carde et service : La garde conseilée pour ce Champagne est de 1 a 3 ans

maximum. La température de service idéale du Vantz Clippert est de 6 & &8'C.
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« Alliance de charme de subltiliteé et de fraicheur autour

de bulles fines et élegantes VANTZ CLIPPERT est un

véritable Champagne dexception. »



g
§

VANTZ CLIPPERT,

la collection ...

Champagne Vantz Clippert Brut (Blanc)

Cépages : Champagne Blanc de noirs 90% Pinot Noip 10%
Chardonnay.

Vinification : Vieilissement 3 ans sur lattes Vinification en cuve
inox avec confrole de temoérature

Dégustation : Fin et fuite , bien équilibré avec une jolie
fraicheur. . .

Champagne Vantz Clippert Réserve (Brut, Blanc)

Céoages : 90 % Pinot Noir 10% Chardonnay

Vinification : Cuve en inox avec controle de température Léger passage
barrique

Dégustation : Vif et frais avec des notes grillees dune belle complexité. Trés
belle longueur en bouche. ..




VANTZ CLIPPERT,

la collection ...

Champagne Vantz Clippert Rosé (Brut, Blanc)

Cépages : /0 % Pinot Noi; 30% Chardonnay
Vinification : Cuve en inox avec contrdle de température

Champagne Vontz Clippert Prestige (Extra Brut, Blanc)

Cépages : /0% Chardonnay, 30 % Pinot Noir

Vinification : Cuve en inox avec controle de température
Dégustation : Puissant et généreux, caractérisé par une belle
harmonie et une intense pureté. . .

Champagne Vantz Clippert Millesime 2005 (Extra Brut, Blanc)

Cépages : 60 % Chardonnay, 40 % Pinot Noir
Vinification : Cuves en inox avec contréle de température 5 ans de vieillssement sur lattes.

Dégustation : Sélection de meilleures parcelles et cuvées. Délicat et élégant accompagné
dune agréable persistance et de séduisantes notes fruitées. . .

Dégustation : Vif et frais avec une grande exoression fruitée. . .
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VANTZ CLIPPERT,

Exclusivite services premium

Pour tous vos projets, Vantz Clippert est présent

sur les tables de réceptions, vernissages ou

cocktails de nombreux événements.

Loffre « MIXTE CHAMPACNE » vous fait
bénéficier a vous et & vos clients de nos

meilleurs cuvées au méme prix |

Contactez-nous |



VANTZ CLIPPERT,

secrets délaboration

Vendanges et Pressurages :
Récolte manuelle du raisin et obtention des mouts (jus non fermenté)

Fermentation alcoolique et malolactique :
Fermentation & 16°C par ensemencement avec des levures
Sélectionnées. Déclenchement par ensemencement avec des bactéries

lactiques.

Soutirage et assemblage :

Les vins sont ensuite soutirés et assemblés aprés dégustation.

lirage :
Filtration addition de liqueur de tirage (vins sucrés) et de levures

sélectionnées.

Vieillissement et stockage (2 & 10 ans)
Les levures vont s‘autolyser et participer a I'élaboration des propriétés

organoleptiques.

Remuage et dégorgement :
Concentration du dépot dans le col de la bouteille puis élimination du
dépot.

Phases finales :

Addition de liqueur d’expédition - habillage puis commercialisation



VANTZ CLIPPERT,

la signature. ..

Le Champagne Vantz Clippert est apprécié des plus grandes tables gastronomiques.

Il est ainsi référencé en France -

3 étoiles au Guide Michelin : Auberge du vieux Puits (11)
Chez Gilles Goujon

1 étoile au Guide Michelin, Westminster Hotel & Spa,
au Touquet (62)

Hotel Restaurant 4 étoiles, le Chéteau de Montreuil (62)

Hotel 3 étoiles, Le Plazza, Futuroscope (86) V4

A 'étranger :
Etats-Unis, Chine



VANTZ CLIPPERT,

La presse en parle. ..
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Le magazine de 'homme

“EXTRAITS DEXCEPTION ™ b

PARIS INSIDERS GUIDE

Free Travel Advice From Paris Experts)

ings To Do City P

—

Guide To Good Champagne Stops
In Paris : The Best Of Bubbly In The City Of Sparkle

« At the Vantz Cliopert Champagne Tasting Room »

At The Vantz Clippert Champagne Tasting Room

Pierre Olivier Joffard created this very small champagne house in 2010, and it is
already recelving great reviews. One of the world's top sommeliers describes Vantz
Clippert champagnes as "future Grande Wine".

Vantz Clippert produces four champagnes - Brut, Réserve, Rosé and Prestige. And you
can taste them for free at the Paris tasting room, with glasses often poured by Pierre
Olivier Joffard himself.

« 29 avenue Duquesne, 75007

« Vantz Clippert Website »



Créateur d'Elégance

Pierre Olivier Joffard, la passion des grands Vins et du Champagne

Propriétaire et Fondateur de la maison de champagnes Vantz Clippert, Pierre Olivier Joffard,
a su concilier son gout de lentreprise avec sa passion de toujours : les grands vins. En
2006 il décide d'acquérr une propriété viticole sur l'un des plus grands terroirs d'avenir:
Boutenac situé dans le Languedoc. Dans un souci d'excellence et de rigueur, il crée ainsi
un vin digne des plus grands crus et signe avec le millésime 2006, la naissance d'un futur

frés grand vin de renom : Chateau Salvagnac.

En véritable passionné, Pierre Olivier Joffard a créé en 2010 une maison de Champagne :
Vantz Clippert. Elaboré dans le méme esprit que le vin, le champagne Vantz Clippert
reoond & la méme exigence de qualité et dexception qui font les plus grands
champagnes. Qudlifies de « futur Grand wine » par le meilleur sommelier du monde (Andréas

Larsson), ses vins sont en phase de devenir un « must » obligatoire pour les connaisseurs.



VANTZ CLIPPERT,
Contacts

Bureau de vente et de dégustation Paris.
29 avenue Duguesne

/5007 Paris

Contact Paris, Contact New-York,

Pierre Olivier Joffard Alix Witvoet

Tel: +33 (0)1 4555 47 58 Tel +O01 6 466 602 685

Mail: pojoffard@vantz-clippertcom Mail: awitvoet@vantz-clippertcom

wwwyantz-clippertcom

CHAMPAG\E
VANTZ CLIPPERT

« Le Champagne aide & I'émerveillement » |

Ceorges Sand



